O Paisible

CUISINE AU FEU DE BOIS

SALADES GOURMANDES

Salade norvégienne 21 €

Tataki de thon, sésame, saumon fumé
maison, gambas sautée a la sweet-chilli,
pickle d’oignon, fruits secs

Salade régionale 21 €

Manchon de canard, gésiers confits,
magret séché, pommes, fruits secs, toast de
foie gras

Salade bergére 19 €

Toast de chévre chaud, oignon au miel,
Jjambon serrano, pignon de pin, pomme

Assiette de frites 4 €

CARTE

PLANCHES ENTREE

SEUL OU A PARTAGER

Planche du Sud-Ouest 16 €

Jambon de bayonne, rillette de cochon,
bhoudin noir, cornichons

Planche marine I8 €

Tataki de thon et sésame noir, saumon
Sfumé maison, rillette de poisson, gambas
a la sweet-chili

Foie gras maison 20 €
Foie gras de canard fait maison,

confiture de figue

Duo terre et mer 19 €

Saumon fume maison, foie gras,
confiture de figue

Camembert roti a partager 12 €
Camembert réti au four, servi avec
mouillettes de pain

—— MENU ENFANT PAISIBLE —
12 €

- Jusqu'a 12 ans
PLAT ;
e Nuggets de poulet
¢ ou Cheeseburger
e ou Pizza (uniquement le soir)

Servi avee frites ou légumes
DESSERT
¢ Deux boules de glace

Vanille. chocolat, fraise, caramel, citron ou café

* ou Moelleux au chocolat au ceeur de Nutella
— ~ BOISSON AU CHOIX - —

lIee Tea, jus de fiuit ou sirop

—— FORMULE DU MIDI —

Entrée / Plat / Dessert 22 €

Entrée / Plat 18 €

Plat / Dessert 18 €




O Paisible

CUISINE AU

FEU

DE BOIS

- CARTE —

GRILLADES AU FEU DE BOIS NOS PLATS SIGNATURE
Entrecote de beeuf — 29 € Andouillette 5A, sauce moutarde — 22 €
Frites, salade

Rouille de seiche — 24 €
Magret de canard entier — 27 € Pommes grenailles, légumes du moment
Frites, salade

Cassoulet toulousain Maison — 26 €
Magret de canard fagon Rossini — 31 € Salade

Frites, salade

Cote de veau a la creme de morilles — 33 €
Pommes grenailles, légumes

Rognon de veau entier en persillade — 22 €

Frites, salade

Poisson entier grillé au feu de bois — 26 €

Riz, legumes du moment

Sauce maison au choix +2 €

Moutarde, poivre, roquefort, morilles, foie gras

Souris d’agneau confite

a basse température, creme d’'ail — 27 €
Pommes grenailles, légumes

Pavé de saumon mariné

a la fondue de poireaux ~ — 26 €
Riz, légumes
Burger du Sud-Ouest — 21 €

Steak de canard, oignons au foie gras,
Jfromage de brebis

Frites, salade



O Paisible

CUISINE AU FEU DE BOIS

CARTE DES PIZZAS

UNIQUEMENT LE SOIR

PIZZAS BASE TOMATE PIZZAS BASE CREME

Margarita 11€ Quatre fromages 16 €
Emmental, mozzarella, olives noires Emmental, mozzarella, cabécou, gorgonzola
Royale 14 € )

Emmental, mozzarella, jambon supérieur, Cheévre miel 14 €
champignons, ceuf Emmental, mozzarella, cabécou, miel

Regina 13€

Emmental, mozzarella, jambon supérieur Bella truffa 19 €

Emmental, mozzarella, truffe, jambon supérieur,

Calzone 14€ champignons, burrata, huile d’olive, roquette
Emmental, mozzarella, jambon supérieur, ceuf
Basquaise 14€ Toulousaine 18 €

Emmental, mozzarella, xistora, chorizo,

: , : Emmental, mozzarella, champignons,
poivrons, oignon, persillade

effiloché de canard, magret

Italienne 14 €

Emmental, mozzarella, parmesan, burrata, Nordique 17 €

gnons, pesto, cop = ; ,
RTINS, pesto, oppa Emmental, mozzarella, oignon, gambas,

saumon fumé, cibette, pesto

Quatre saisons 14 €

Emmental, mozzarella, poivrons, champignons,
courgettes, oignons, artichaut

Pyrénéenne 16 €
Emmental, mozzarella, Bethmale, jambon serrano,
pesto

CARTE




O Paisible

CUISINE AV FEV DE BDIS

CARTE

DESSERTS

Planche de trio de fromages 12,50 €

Roquefort, cabécou et Bethmale, confiture de figues

Boules de glace | boule 2,50 €
Vanille, chocolat, café, citron, rhum raisin, coco, fraise,
framboise, caramel, fruits de la passion, cassis

Coupes glacées 9€
Chocolat liégeois, café liégeois, colonel, dame blanche

Profiteroles 9 €
Choux, glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Moelleux au chocolat au cceur de Nutella 8 €
Glace vanille, chantilly

Banoffee 9 €
Palet breton, bananes, confiture de lait, chantilly mascarpone

Brioche perdue 8 €
Glace caramel, chantilly

Tarte Tatin 8 €
Glace vanille, chantilly

Café gourmand 9 €
Thé gourmand 9,50 €

CARTE



CARTE DES VINS

VIN ROUGE 75 cl 50 cl Verre VIN BLANC 75 cl 50 cl Verre
Corbiéres 21 € 17 € 5€ Chardonnay 22€ 18 € 5€
Mas 66 Pays d’Oc
Saint-Nicolas-de-Bourgueil 2450 € 19,50 € 5€ Flying Solo e 18 € 5¢€
Marie Dupin Pays d'Oc
Le Vin du moment 25€ 20 € 550 € R
Cotes de Gascogne 25 € 20 € 5,50 €
Horgelus Moelleux
La Clape 25 €
Domaine Sarat de Goundy Collioure 31€ 25¢€ 6,50 €
Abbé Rous, La Cuvée des Peintres
Cotes du Roussillon 27,50 € 22 € 6€
Cuvée Le Bois des Lutins Vin de France d’Aude 35€
100 % Bourboulenc - Cuvée Céte Blanche
Languedoc 28 €

Aniane, La Grande Sieste Chablis 39 €

Domaine Laroche

Pic Saint-Loup 28,50 € 22 € 6€
Le Loup 5
VIN ROSE 75l 50 cl Verre
Corbieres Boutenac 29 €
Chateau Ollieux Romanis Pays d’Oc 20 € 15,50 € 5€&
Question d’Equilibre
Saint-Emilion 35€
Chateau Haut Gaffeliere Lo Canih Sede 26 €
Rosé de Réve, Hérault
Crozes-Hermitage 38€
Les Jalets
Chateau Peyrassol 31€ 25 € 6,50 €
Chateauneuf-du-Pape 49 € Cotes de Provence
Domaine Mas Saint-Louis
CHAMPAGNE 75l
Languedoc Aniane 49 €
La Grande Sieste, Cuvée Fantasme
Haton Brut 45 €

Haton Blanc de Blancs 59 €




